
Barquisimeto, 20 de Febrero de 2009

Cliente:

Dirección: 

Fecha del Evento: 5 y 6 de Marzo del 2009

Motivo: Curso de toma de decisiones

Nº de Personas: 10

Hora del Evento:  8:00am a 5:30pm

Color Decoración: Beich/Ocre

Duración: 8 horas

Presupuesto:

Cantidad P. Unitario Total P. Unitario Total

1 580,00 580,00 580,00 580,00

1 70,00 70,00 No requiere

2 Vigilantes privados 190,00 380,00 190,00 380,00

1 El Costo de Vino o de Champagne 18,00 18,00 35,00 35,00

0 Hora adicional después de las 8 horas díarias contratadas 250,00 0,00 300,00 0,00

10 16,00 160,00 27,50 275,00

10 30,00 300,00 45,00 450,00

Sub-Total 1.508,00 1.720,00

Iva 12,00 180,96 12,00 206,40

Total por día 1.688,96 1.926,40

Gastos administrativos por reserva 150,00 150,00

Total por día 1.838,96 2.076,40

El Costo de Vino o de Champagne es de 18,00 p/botella
Vigilancia privada Bs. 190,00 c/u. Mínimo 2 personas

La Mesa de Quesos incluye quesos, cremas, panes, frutas y decoración

Hora adicional: 250,00

Depósito de Garantia: 600,00

Depósito en Garantía (se le será devuelto despues del evento si no incurre en gastos adicionales)

Condiciones:

Forma de pago: 50% a la firma del contrato y 50% restante cinco días antes del evento

5 días para confirmar.

Los precios señalados son válidos por 15 días a partir de la fecha de cotización

Cualquier inquietud o consulta al respecto, no dude en contactarnos para lograr del mismo

un éxito.

Eventos Especiales

Almuerzos, según menú

Descripción

Salón Macuto

Costo Mínimo entre las dos alternativas 1.838,96

Salón Río Turbio (Vip)

Alquiler salón de conferencias con mesones y mantelería, una caja de 

Pantalla para la presentación

Refrigerios: jugo de naranja, café, sandwish o croissant con jamon y 

Xäx

C

La New Cuisine Eventos

Vía El Manzano, Paseo Los Ilustres. Quinta Villa Silvera. Barquisimeto – Edo. Lara - Venezuela

Teléfono (0251)2330596.  E.mail lanewcuisine@intercable.net.ve




